A Partager / To Share

Gyoza poulet et légumes / Chicken & vegetable Gyoza (5pce) 9€00
Houmous de pois chiches et croutons / Hummus with croutons 9€00

Crevettes Panko avec sauce sweet chili / fried shrimps

with sweet chili sauce (6 pieces ) 10€50
Frites maison / Home made french fries (s) 5€50
Tejnders de po.u!et, sauce sweet chili / Chicken tenders 13€00
with sweet chili sauce
Frites de Patate douce / Sweet potato fries (W) 6€50
Le Sunset Mix a partager / Sunset mix to share 21€00
Mortadelle a la pistache, spianata, houmous, tzatziki, tomates cerise et croiitons
Mortadella with pistachios, spianata, hummus, tzatziki, cherry tomato and croutons

Nos Salades / Our Salads
Salade Tangerine / Tangerine salad 19€00
Quinoa, salade, halloumi snacké, tomates, mangue, concombres,
radis, oignons rouges, pois chiches, vinaigrette au miel
Quinoa, salad, grilled halloumi, tomatoes, mango, cucumbers,
radish, red onions, chickpeas and honey vinaigrette
Salade nigoise / Nigoise salad 18€50
Salade, tomates, thon, ceufs durs, anchois et olives
Salad, tomatoes, tuna, hard boiled eggs, anchovies and olives
Poke bowl au thon / Tuna poke bowl 21€00
Riz, thon cru mariné, carottes, chou rouge, concombres,
radis, edamames, avocat et mangue
Rice, raw marinated tuna, carrots, red cabbage, cucumbers,
radish, edamames, avocado and mango
Buddha bowl 17€00
Riz, carottes, chou rouge, concombres, radis, edamames,
avocat, mangue et vinaigrette soja et miel
Rice, carots, red cabbage, cucumbers, radish, edamames,
avocado, mango and soy and honey vinaigrette
Salade césar au poulet / Chicken caesar salad 19€50

Salade romaine, poulet pané, parmesan, crodtons, oeufs durs et
sauce césar avec anchois

Romaine lettuce, cryispy chicken, parmesan cheese, croitons,
hard boiled eggs and caesar dressing with anchovies

Vegétarien / Vegetarian

Nos Sandwichs

Notre Bun sandwich au poulet ou au thon / 19€00
Our Chicken or tuna Bun sandwich

Bun brioche @ poulet ou thon, bacon, salade, tomates, oeufs

et sauce tartare

Brioche bun, chicken or tuna, bacon, salad, tomatoes, eggs and tartare
sauce

Bagel au saumon / Salmon bagel 18€50

Bagel , saumon fumé, avocat, tzatziki, concombres, salade et tomates
Bagel, smocked salmon, avocado tzatziki, cucumbers, salad and tomatoes

Tangerine Burger 20€50
Bun brioché@, steak de boeuf fagon bouchére, sauce cheddar,
salade, tomates, compotée d’oignons et sauce sweet barbecue

Red Label Brioche bun, butcher’s style beef steak, cheddar sauce,
salad, tomatoes, onion compote, sweet barbecue sauce

Veggie Burger 20€00

Bun brioche @,steak végétal, cheddar, salade, tomates, compotée
d’oignons, sauce sweet barbecue

Red Label Brioche bun, veggie steak, cheddar, salad, tomatoes,
onions compote, sweet barbecue sauce

Nos Viandes / Our Meats

Coeur de rumsteack avec sauce au poivre maison ou beurre 26€00

maitre d’hotel

eart of Rump steak wi omemade pepper sauce or "maitre
Heart Rump steak with h de pepp ” t
d’hotel butter”

Supréme de poulet méditerranéen aux olives et citron 23€00

Chicken supreme mediterraneen style with olives and lemon

Nos Poissons / Our Fishes

Tartare de Thon / Tuna tartare 24€50

Thon cru, mangue et citron vert/ raw tuna, mango and lime

Filet de dorade, beurre blanc a I’orange / Sea bream with an 26€00

orange butter sauce

Pavé de thon snacke / Snacked tuna steak 26€00

Thon snacké, sauce soja, graines de sésame, citron vert, gingembre
Snacked tuna steak, soy sauce, sesame seeds, lime, ginger

Tous nos sandwichs, viandes et poissons sont accompagnés d’une garniture au choix :

Frites maison, legumes du moment ou salade verte

Frites de patate douce supplément 1€50 et Accompagnement supplémentaire 5€00

Tous nos plats sont susceptibles d'avoir des traces ALLERGENES, la liste est disponible a l'accueil
Prix nets TTC service compris. Espéces et carte bancaire a partir de 8€ UNIQUEMENT.

Carafe d’eau sur demande / Tap water on request

Nos Linguines / Our Linguine

Napolitaine / Tomato sauce (%) 17€50
Bolognaise / Bolognese 18€50
Pistou / Pesto sauce 19€00
Carbonara aux lardons, oignons et créme / 18€50

Carbonara-style with bacon, onions and cream

Truffe / Truffle 24€00
Fruits de mer en persillade / seafood with parsley 24€00

4 )

Menu enfant / Kids menu

%@}%& s 2% 13 €00 %@%

Up to 12years®

Filet de poisson avec légumes ou frites / fish filet with vegetables or fries
ou
Linguine tomate ou bolognaise / tomato or bolognese linguine
ou
Tenders poulet / chicken tenders with vegetables or fries
ou
Pizza marguerite (uniquement le soir) / Margherita pizza (only for dinner)

1 boule de Glace ou mini panna cotta / ice cream or mini panna cotta

- J

Nos Desserts maison / Our homemade desserts

Café gourmand avec espresso, noisette ou café allongé 11€50
Tiramisu 10€50
Panna Cotta coulis de fraise / Strawberry panna cotta 10€
Creme bralée a la vanille / vanilla creme brilée 10€
Brownie au chocolat, glace vanille et chantilly / chocolate brownie 12€

with vanilla ice cream and whipped cream

Chocolat liegeois / Chocolate liegeois 10€
Glace au chocolat et vanille, sauce chocolat chaud et chantilly
Chocolate and anilla ice cream, hot chocolate sauce and whipped cream

Café liegeois / Coffee liégeois 10€
Glace au café et glace vanille, sauce café et chantilly
Coffee and vanilla ice cream, coffee topping and whipped cream

Coupe de Glace 2 boules au choix: 6€
vanille, chocolat, café, citron, framboise, fraise
vanilla, chocolate, coffee, lemon, rapsberry, strawberry




Les Cocktails %@}%

Mojito 13€50
Havana 3 ans 4 cl, citron vert, sucre, eau gazeuse

Pina Colada 13€50
Havana 3 ans 4 cl, jus d'ananas, creme de coco

Aperitivo Spritz 14€00
Aperitivo 6 cl, prosecco, eau gazeuse

Caipirinha ou Caipirovska 13€50
Cachaga 4 cl ou Vodka Wyborowa 4 cl, citron vert, sucre

Pink Paradise 14€00
Havana 3 ans 4 cl, jus de citron vert, creme de coco, sirop fraise et prosecco

Cuban Mule 14€50
Havana 3 ans 4 cl, citron vert, sirop de sucre, ginger beer

Paloma 14€00
Tequila Altos Blanco 4 cl, jus de citron vert et pamplemousse, sirop de sucre, eau gazeuse

Gin Fizz 14€00
Beefeater 4 cl, jus de citron jaune, eau gazeuse, sirop de sucre

Tequila Sunrise/ Vodka Sunrise 14€00
Tequila Altos Blanco 4 ¢l ou Vodka Wyborowa 4 cl, jus orange presse, grenadine
L’Exotique 14€00

Rhum 4 cl, mangue, passion, jus de citron vert, jus ananas et sirop de sucre

Les Cocktails sans alcool 9 €
Virgin Mojito  Sunset Spritz Cocktail de jus de fruits Soft Paradise  Virgin Colada

Les Aperitifs
Martini Blanc, Rouge ~ 5€00 4cl Campari 5€00 4cl
Ricard, Pastis 51 4€00 2l Coupe de prosecco 6€00 9l
Pastis 12/12 4€00 2l Piscine de prosecco  11€00 15¢|
Kir vin blanc 4€50 14c] Lillet 5€00 4cl

Les Bieres et Cidres
Ala pression

Heineken Silver (25 ¢l /50 cl) 4€50/9€00
Panaché / Shandy (25 cl/50 cl) 4€50/9€00

En Bouteille

Lagunitas IPA (33 cl) 9€00  Corona (33 cl) 8€50
Mort Subite blanche (33 cl) 8€00  Cidre Appie Brut ou Rosé (33 cl) 6€00
Heineken sans alcool (33 cl) 6€00

Les Softs
Jus d'orange ou pamplemousse pressé Fresh orange or grapefuit juice 6€00
Thé glacé ou Café glacé Home made Iced Tea or Iced coffee 6€00
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Coca-Cola Cherry (33 cl) 5€00
Orangina, FuzeTea péche, Tropico Tropical, Schweppes Tonic, Sprite (25 cl) 5€00
Jus de fruits BIO 20 cI  Ananas ou Pomme / Pineapple or Apple 4€20
Perrier (33 cl) 5€00
Eau filtrée plate ou gazeuse Nordagq (75 cl) 8€00

Les Vins et Champagnes

Verre Rosé/Blanc/Rouge (14 cl)

Piscine Rosé/Blanc/Rouge ( 20 cl) avec ou sans glagons

Les Cotes de Provence AOP

Chateau Astros Augustine Bio IGP Var Rosé (75 cl)
M de La Madrague Bio Rosé (75 cl)

Symbiose Bio Rosé (75 cl)

Domaine de la Rouillére Rosé / Blanc / Rouge (75 cl)
Minuty Prestige Rosé / Blanc / Rouge (75 cl)

Les autres vins AOP Blanc
Bourgogne Louis Latour (75 cl)
Chablis Grand Régnard (75 cl)
Pouilly Fumé De Ladoucette (75 cl)

Sancerre Domaine Thomas Le Perrier Bio (75 cl)

Les Autres vins Rouge AOP

Chateau Macquin Saint Georges St Emilion (75 cl)
Crozes Hermitage Les Meysonniers Bio Chapoutier (75 cl)

Champagnes et Prosecco (75 cl)

Perrier-Jouet Grand Brut

Prosecco

Perrier-Jouet Blanc de Blancs

Les Alcools 4 cl

Les Rhums Les Vodkas
Havana 3 ans 6€50 Absolut

Havana Especial 12€50 Greygoose
Diplomatico Reserva 12€50 Absolut Elyx
Les Whiskys Les Tequilas
Ballantine’s 8€00 Altos Blanco
Jameson Irish 9€00 Altos Reposado
Chivas 12 ans 13€00 Avion 44

Les Gins Les Digestifs
Beefeater 7€50 Cognac Martell VS
Malfy con Limone 15€00 Limoncello
Beefeater 24 13€00 Get 27

Monkey 47 18€00 Italicus

Ki No Bi Classic 13€00

Accompagnement alcool : Soft 2€ Orange pressée 3€50

Les Boissons chaudes

Espresso, Ristretto 2€70 Cappuccino ou Latte
Double Espresso 5€20 Thé, Infusion
Café au lait 4€60 Chocolat chaud

Café allonge 2€70 Noisette

4€50
6€00

25€00
28€00
30€00

34€00
46€00

48€00

75€00
66€00
48€00

34€00
50€00

135€00
44€00

180€00

8€50
12€50

15€50

9€00
9€00
26€00

11€00
6€00
7€00
9€00

Ginger Beer 3€00

5€20
4€00
4€50
2€80

TANGERINE

PLAGE




	À Partager / To Share
	Gyoza poulet et légumes / Chicken & vegetable Gyoza (5pce)
	9€00
	Houmous de pois chiches et croutons / Hummus with croutons
	9€00
	Crevettes Panko avec sauce sweet chili / fried shrimps with sweet chili sauce (6 pièces )
	10€50
	Frites maison / Home made french fries
	5€50
	Tenders de poulet, sauce sweet chili / Chicken tenders with sweet chili sauce
	13€00
	Frites de Patate douce / Sweet potato fries
	6€50
	Le Sunset Mix à partager / Sunset mix to share
	Mortadelle à la pistache, spianata, houmous, tzatziki, tomates cerise et croûtons  Mortadella with pistachios, spianata, hummus, tzatziki, cherry tomato and croutons
	21€00

	Nos Salades / Our Salads
	Salade Tangerine / Tangerine salad
	Quinoa, salade, halloumi snacké, tomates, mangue, concombres, radis, oignons rouges, pois chiches, vinaigrette au miel
	Quinoa, salad, grilled halloumi, tomatoes, mango, cucumbers, radish, red onions, chickpeas and honey vinaigrette
	19€00
	Salade niçoise / Niçoise salad
	Salade, tomates, thon, œufs durs, anchois et olives
	Salad, tomatoes, tuna, hard boiled eggs, anchovies and olives
	18€50
	Poke bowl au thon / Tuna poke bowl
	Riz, thon cru mariné, carottes, chou rouge, concombres, radis, edamames, avocat et mangue
	Rice, raw marinated tuna, carrots, red cabbage, cucumbers, radish, edamames, avocado and mango
	21€00
	Buddha bowl
	Riz, carottes, chou rouge, concombres, radis, edamames, avocat, mangue et vinaigrette soja et miel
	Rice, carots, red cabbage, cucumbers, radish, edamames, avocado, mango and soy and honey vinaigrette
	17€00
	Salade césar au poulet / Chicken caesar salad
	Salade romaine, poulet pané, parmesan, croûtons, oeufs durs et sauce césar avec anchois Romaine lettuce, cryispy chicken, parmesan cheese, croûtons, hard boiled eggs and caesar dressing with anchovies
	Végétarien / Vegetarian
	19€50


	Nos Sandwichs
	Notre Bun sandwich au poulet ou au thon / Our Chicken or tuna Bun sandwich
	Bun brioché        , poulet ou thon, bacon, salade, tomates, oeufs  et sauce tartare  Brioche bun, chicken or tuna, bacon, salad, tomatoes, eggs and tartare sauce
	19€00
	Bagel au saumon / Salmon bagel
	18€50
	Bagel , saumon fumé, avocat, tzatzíki, concombres, salade et tomates Bagel, smocked salmon, avocado tzatzíki, cucumbers, salad and tomatoes
	Tangerine Burger
	Bun brioché    , steak de boeuf façon bouchère, sauce cheddar, salade, tomates, compotée d’oignons et sauce sweet barbecue
	Red Label Brioche bun, butcher’s style beef steak, cheddar sauce, salad, tomatoes, onion compote, sweet barbecue sauce
	Veggie Burger
	20€50
	20€00
	Bun brioché      ,steak végétal, cheddar, salade, tomates, compotée d’oignons, sauce sweet barbecue
	Red Label Brioche bun, veggie steak, cheddar, salad, tomatoes, onions compote, sweet barbecue sauce

	Nos Viandes / Our Meats
	Coeur de rumsteack avec sauce au poivre maison ou beurre maitre d’hotel
	Heart of Rump steak with homemade pepper sauce or ”maitre d’hotel butter”
	26€00
	Suprême de poulet méditerranéen aux olives et citron
	Chicken supreme mediterraneen style with olives and lemon
	23€00

	Nos Poissons / Our Fishes
	Tartare de Thon / Tuna tartare
	Thon cru, mangue et citron vert/ raw tuna, mango and lime
	24€50
	Filet de dorade, beurre blanc à l’orange / Sea bream with an orange butter sauce
	Pavé de thon snacké / Snacked tuna steak
	Thon snacké, sauce soja, graines de sésame, citron vert, gingembre Snacked tuna steak, soy sauce, sesame seeds, lime, ginger
	26€00
	26€00
	Tous nos sandwichs, viandes et poissons sont accompagnés d’une garniture au choix :   Frites maison, légumes du moment ou salade verte Frites de patate douce supplément 1€50  et  Accompagnement supplémentaire 5€00
	Tous nos plats sont susceptibles d'avoir des traces d'ALLERGENES, la liste est disponible à l'accueil   Prix nets TTC service compris. Espèces et carte bancaire  à partir de 8€ UNIQUEMENT. Carafe d’eau sur demande / Tap water on request


	Nos Linguines / Our Linguine
	Napolitaine / Tomato sauce
	17€50
	Bolognaise / Bolognese
	18€50
	Pistou / Pesto sauce
	19€00
	Carbonara aux lardons, oignons et crème / Carbonara-style with bacon, onions and cream
	18€50
	Truffe / Truffle
	24€00
	Fruits de mer en persillade / seafood with parsley
	24€00

	Menu enfant / Kids menu
	13 €00
	Filet de poisson avec légumes ou frites / fish filet with vegetables or fries  ou  Linguine tomate ou bolognaise  / tomato or bolognese linguine ou  Tenders poulet / chicken tenders with vegetables or fries ou  Pizza marguerite (uniquement le soir) / Margherita pizza (only for dinner)
	1 boule de Glace ou mini panna cotta / ice cream or mini panna cotta

	Nos Desserts maison  / Our homemade desserts
	Café gourmand avec espresso, noisette ou café allongé
	Tiramisu
	Panna Cotta coulis de fraise / Strawberry panna cotta
	Crème brûlée à la vanille /  vanilla crème brûlée
	Brownie au chocolat, glace vanille et chantilly / chocolate brownie with vanilla ice cream and whipped cream
	Chocolat liégeois / Chocolate liégeois Glace au chocolat et vanille, sauce chocolat chaud et chantilly Chocolate and anilla ice cream, hot chocolate sauce and whipped cream
	Café liégeois / Coffee liégeois Glace au café et glace vanille, sauce café et chantilly Coffee and vanilla ice cream, coffee topping  and whipped cream
	Coupe de Glace 2 boules au choix:  vanille, chocolat, café, citron, framboise, fraise  vanilla, chocolate, coffee, lemon, rapsberry, strawberry
	11€50
	10€50
	10€
	10€
	12€
	10€
	10€
	6€

	Les Cocktails
	Mojito
	Havana 3 ans 4 cl, citron vert, sucre, eau gazeuse
	13€50

	Pina Colada
	Havana 3 ans 4 cl, jus d'ananas, crème de coco
	13€50

	Aperitivo Spritz
	Apéritivo 6 cl, prosecco, eau gazeuse
	14€00

	Caïpirinha ou
	Caïpirovska
	Cachaça 4 cl ou Vodka Wyborowa 4 cl, citron vert, sucre
	13€50

	Pink Paradise
	Havana 3 ans 4 cl, jus de citron vert, crème de coco, sirop fraise et prosecco
	14€00

	Cuban Mule
	Havana 3 ans 4 cl, citron vert, sirop de sucre, ginger beer
	14€50

	Paloma
	Tequila Altos Blanco 4 cl,  jus de citron vert et pamplemousse, sirop de sucre, eau gazeuse
	14€00

	Gin Fizz
	Beefeater 4 cl, jus de citron jaune, eau gazeuse,  sirop de sucre
	14€00

	Tequila Sunrise/ Vodka Sunrise
	14€00
	Tequila Altos Blanco 4 cl ou Vodka Wyborowa 4 cl, jus orange pressé, grenadine

	L’Exotique
	Rhum 4 cl, mangue, passion, jus de citron vert, jus ananas et sirop de sucre
	14€00


	Les Cocktails sans alcool  9 €
	Les Apéritifs
	Martini Blanc, Rouge
	Ricard, Pastis 51
	Pastis 12/12
	Kir vin blanc
	5€00 4cl
	4€00 2cl
	4€00 2cl
	4€50 14cl

	Campari
	Coupe de prosecco
	Piscine de prosecco
	Lillet
	5€00 4cl
	6€00 9cl
	11€00 15cl
	5€00 4cl

	A la pression

	Les Bières et Cidres
	Heineken Silver (25 cl /50 cl)
	4€50 / 9€00

	Panaché / Shandy (25 cl/50 cl)
	4€50 / 9€00

	En Bouteille
	Lagunitas IPA (33 cl)
	Mort Subite blanche (33 cl)
	Heineken sans alcool (33 cl)
	9€00
	8€00
	6€00

	Corona (33 cl)
	8€50

	Cidre Appie Brut ou Rosé (33 cl)
	6€00



	Les Softs
	Jus d'orange ou pamplemousse pressé
	Fresh orange or grapefuit juice

	Thé glacé  ou Café glacé
	Home made Iced Tea or Iced coffee

	Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Coca-Cola Cherry (33 cl)
	Orangina, FuzeTea pêche, Tropico Tropical, Schweppes Tonic, Sprite (25 cl)
	Jus de fruits BIO 20 cl
	Ananas ou Pomme / Pineapple or Apple

	Perrier (33 cl)
	Eau filtrée plate ou gazeuse Nordaq (75 cl)
	6€00
	6€00
	5€00
	5€00
	4€20
	5€00
	8€00


	Les Vins et Champagnes
	Verre Rosé/Blanc/Rouge ( 14 cl)
	Piscine Rosé/Blanc/Rouge ( 20 cl) avec ou sans glaçons
	Les Côtes de Provence AOP
	Château Astros Augustine Bio IGP Var Rosé (75 cl)
	4€50
	6€00
	25€00

	M de La Madrague Bio Rosé (75 cl)
	Symbiose Bio Rosé (75 cl)
	28€00
	30€00

	Domaine de la Rouillère Rosé / Blanc / Rouge (75 cl)
	34€00

	Minuty Prestige Rosé / Blanc / Rouge (75 cl)
	46€00


	Les autres vins AOP Blanc
	Bourgogne Louis Latour (75 cl)
	48€00

	Chablis Grand Régnard (75 cl)
	Pouilly Fumé  De Ladoucette ( 75 cl)
	Sancerre Domaine Thomas Le Perrier Bio (75 cl)
	75€00
	66€00
	48€00


	Les Autres vins Rouge AOP
	Château Macquin Saint Georges St Emilion (75 cl)
	Crozes Hermitage Les Meysonniers Bio Chapoutier (75 cl)
	34€00
	50€00


	Champagnes et Prosecco (75 cl)
	Perrier-Jouët Grand Brut
	Prosecco
	Perrier-Jouët Blanc de Blancs
	135€00
	44€00
	180€00



	Les Alcools 4 cl
	Les Rhums
	Les Vodkas
	Havana 3 ans
	Havana Especial
	6€50
	12€50

	Absolut
	Greygoose
	Diplomatico Reserva
	12€50

	Absolut Elyx
	8€50
	12€50
	15€50


	Les Whiskys
	Ballantine’s
	Jameson Irish
	Chivas 12  ans
	8€00
	9€00
	13€00


	Les Tequilas
	Altos Blanco
	Altos Reposado
	Avion 44
	9€00
	9€00
	26€00


	Les Gins
	Beefeater
	Malfy con Limone
	Beefeater 24
	Monkey 47
	Ki No Bi Classic
	7€50
	15€00
	13€00
	18€00
	13€00


	Les Digestifs
	Cognac Martell VS
	Limoncello
	Get 27
	Italicus
	11€00
	6€00
	7€00
	9€00
	Accompagnement alcool  : Soft
	2€
	Orange pressée
	3€50
	Ginger Beer



	Les Boissons chaudes
	Espresso, Ristretto
	2€70

	Cappuccino ou Latte
	Double Espresso
	5€20

	Thé, Infusion
	Café au lait
	4€60

	Chocolat chaud
	Café allongé
	2€70

	Noisette
	3€00
	5€20
	4€00
	4€50
	2€80



